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Monsieur et Cher Collaborateur,

Nous avons l ’avantage de vous envoyer ci-inclus 
notre nouveau catalogue n° 301 spécial pour les articles 
concernant la culture.

Nous joignons également notre nouveau tarif 
n° 40 dont les prix des pages 1 et 2 sont franco gare de 
l ’acheteur, par contre les prix ae la page 3 sont départ- 
usine .

Vous pouvez vendre nos fours à pain et foyers- 
fours d ’après le tarif n° 40 franco ou 23 départ usine, 
lequel est en votre possession, comme bon vous semble, 
les deux tarifs sont valables aussi nous vous recomman­
dons d’indiquer sur le bulletin de commande le numéro du 
tarif.

Les articles pour charcuterie dont les prix 
figurent en page 2 du tarif n° 40, doivent toujours être 
vendus franco.

Sur votre désir nous vous adresserons un cata­
logue édition spéciale charcuterie.

Si vous avez besoin également d ’une sorte ou 
d ’une autre de prospectus veuillez nous en réclamer.

Nous vous prions aussi de noter que la série 
des cuisinières n° 51 à 57 ne sera livrable qu’à partir 
du 15 Novembre 1932 car notre fonderie n ’aura pas ter­
miné les modèles de fonte avant cette date.

Vous trouverez également notre prospectus-ré­
férences n° 302 pour poêle chauffe colle et sorbonnes 
"LEInFTZ" et notre tarif n°23 S départ usine.



Etablissements J. LENTZ Suite à notre lettre du 10
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Ces appareils sont indispensables aux menuisiers, ébé­
nistes, fabricants de meubles, et ne manquez pas de les recomman­
der et de visiter les intéressés.

Fous recommandons aussi à nos agents de se faire ins­
crire à un compte chèque postal, les frais de mandat étant aug­
mentés depuis quelques temps, ce mode de paiement devient vrai­
ment onéreux. Se renseigner à ce sujet aux Bureaux de Poste.

Pour bien connaître notre fabrication et les avantages 
qu’offrent nos appareils sur les articles similaires, veuillez 
lire tous les renseignements que donnent nos prospectus, nous 
sommes à votre disposition pour vous fournir tous renseignements 
complémentaires.

Quand vous passez une commande rapportez-vous à la 
quatrième page du tarif et donnez-nous les renseignements qui y 
sont demandés.

Uous entrons dans la bonne saison pour la vente de nos 
appareils et nous comptons sur vous pour nous envoyer le plus 
grand nombre de commandes, nous vous soutenons du reste par une 
bonne publicité dans les journaux.

Pour faire des commandes il ne faut pas craindre de se 
déranger et d ’aller trouver l’amateur chez lui à plusieurs re­
prises s’il le faut c’est le meilleur moyen de faire des affaire'

Nous tenons aussi à votre disposition notre nouveau 
carnet de commande et sur votre désir nous vous en ferons par­
venir un.

Bans l’attente du plaisir de vous lire avec quelques
commandes,

Hous vous prions d ’agréer, Monsieur, avec nos remer­
ciements anticipés, nos salutations distinguées.

Etablissements J. LENTZ 
B u r e a u  Commecial
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CHARCUTIERS !
Quelques-unes des spécialités de 

notre marque, la seule qui s’impose, 
c’est du matériel français de qualité 
supérieure.

Maison fon dée en 1904

/ I X
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LENTZ
Le Four L E N T Z

à un étage, chauffage au bois, 
entièrement garni en briques 
réfractaires de 6 à 9 c m. 
d’épaisseur, se chauffe en 45 
minutes avec quelques kilos 
de bois, conserve sa chaleur 
très longtemps.

Se fait en toutes gran­
deurs.

Le Four à chauffage continu  

“  L E N T Z  ” breveté S. G. D. G. est le 
plus perfectionné, le plus économique 
des svstèmes divers de chauffage et 
cuissons continus.

Se chauffe en 40 minutes au bois, 
au charbon ou au coke, les comparti­
ments sont démontables pour le ra­
monage du four.

Xous ne niellons sur le marché que 
des appareils de toute première qualité qui 
sont le fruit de la longue expérience du 
constructeur.

Quelques Références parmi les milliers 
en notre possession

M. A lexandre, charcutier, à Fré­
ville (Seine Inf. ), 1 four 18.

M . F. Gapp Lantoine, charc.. Her- 
sin-Coupigny (P .-de-C .) ,  I four 25. 

M . J .  Badin, charcutier, 64 ,  rue 
Carnot, Maçon (S .-et-L.) ,  1 four 1 0. 

M. F. Lem aire, charcutier. Mon- 
tesson (S .-et-O .) ,  I four 6.

M. H. Brosse-Breton, charc., La 
Ferté-Saint-Aubin Loiret), 1 four2. 

M . J .  M are, à Corbic (Somme), 1 
four 9.

M. Bertrand, les « Salaisons Lorraines », 
Nancy-Vandœuvre, 1 four 603  et 1 cuiseur 
à jambons 1.

M. Rollet, charcutier, 52, rue de la Comman- 
derie, Nancy (M .-e i-M .) ,  I four 6 0 2 .

M. P aul Duclap, à Bagnols-sur-Cèze (Gard), 
1 four 6 0 2 .

M. R. Ausanneau, charcutier, La Roche 
Posay (Vienne), 1 four 6 0 2 ,  1 fumoir 310, 
1 cuiseur à jambons N° I .

M. G. Basset, charcutier, rue Lamartine, Le 
Pouliguen (L.-Inf.) ,  I four 601.

Le Four 0 L E N T Z  ” a
deux étages au bois, chauffage 
alternatif, entièrement cons­
truit en briques réfractaires de 
icr choix, chauffage une heure 
et demie avec quelques kilos 
de bois.

Toutes grandeurs.

M. Grandem ange, charcutier, 8, rue 
de Strasbourg, Nancy, 1 four 504.

M. Lavie, charcutier, à Châteaudun 
(E .-e t-L .) ,  I four 5 0 1 .

M. M. Grieu, à Caudebec-les-Elbœuf, 
235 ,  rue de la République (S.-Inf.), 
1 four 503 .

M. G. Léger, charcutier, à Vitry-sur- 
Seine (Seine) 1 four 503.

Coopérateurs de Lorraine, quai de 
Londres, à Verdun, 1 four 503 .

Représenté par
N 270.
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Charcutiers, Restaurateurs utilisez des appareils pratiques et éco n o m iq K u ÎE L
Cuisinière spéciale en tôle 

d’acier et fonte avec une mar­

mite étamée, un grand réser­

voir d’eau avec robinet.

Xous faisons également le 

fourneau à deux marmites, 

étainé ou en aluminium.

Dans le bas, un bon four 

entièrement maçonné en bri­

ques réfractaires pour cuire les 

pâtés en croûte, terrines et 

friands, cuisson mieux réussie 

que dans un four en tôle sim- 

* pie.

L E  F O U R N E A U  F O U R  “ L E N T Z  ”

pour fumer lentement, très 
bon garde viande en toutes 
saisons.

Toutes grandeurs 
en verni ou galvanisé.

L E  C U IS E U R  A JA M B O N S  
“  L E N T Z  ”

re m p lace a va n tageusem e n t 
les grands autoclaves.

F U M O IR  “  L E N T Z  ”
pour fumer rapidement mo­
dèle le plus courant, pour 
charcutiers, indispensable 
pour la préservation contre 
les mouches et les rongeurs.

Appareil spécial qui peut être 

transformé rapidement en fu­

moir ou séchoir sans faire de 

fumée.

F U M O IR -S É C H O IR  “  L E N T Z  ”

Tout indiqué pour certaines 

salaisons.

Références sur ces articles  

communiquées sur demande.

Facilités de paiement

D E M A N D E Z  C A T A L O G U E  N °  2 5  

É tab lissem en ts J. LENTZ, B ureau C om m ercial
7 ,  Rus de B elfort, à N A N C Y  ( M eurthe-et-M oselle)
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M U SE U M

TARIF N° 40 franco de port en gare de l’acheteur voie normale. Valable à partir du 1er Septembre 1932.

Ce Tarif correspond aux catalogues éditions spéciales : Cultivateurs, Charcutiers, Pâtissiers, etc.
Avis important. — Tous escompte, remise ou commission est calculé sur le prix net, c ’est-à-dire sur le montant de la facture, 

port déduit. Les prix indiqués dans ce tarif se comprennent en francs français.
L e client p a iera  le port à  l’arrivée, celui-ci lui sera déduit sur facture. Dès réception de la marchandise, le client enverra le récépissé

à l’usine pour justifier le montant du port payé.

Fours à pain “ LENTZ ”
POUR LA CULTURE

Construction renforcée, vernie ou galvanisée

Numéros P R IX

vernie galvanisée j

0 975 frs. 1.025 frs.
t 1.115 » 1.165 »
2 1.275 - 1.325 •
3 1.450 - 1.500 »
4 1.150 . 1.200 -  I
5 1.410 » 1.460 »
6 1.540 » 1.590 - ’
7 1.540 » 1.590 »
8 1 860 » 1.910 »

9 1.595 ■. 1.645 » !
1 0 1.920 • 1.970 -
1 1 1.875 - 1.925 -
1 2 2.295 » 2.345 »
1 3 2.290 » 2.340 *

Autres dimensions : 
Prix sur demande,

Construction spéciale suivant prospec­
tus : Supplément : 85 frs.
Porte spéciale, largeur du four ;

Supplément : 38 frs. 
Supplément de hauteur des pieds :

20 frs. par 10 cm.
Prix des tuyaux noirs :
Le mètre........  10 frs. 'j
Le coude........  10 frs. >
Le chapeau.. . 13 frs. )

en galvanisé : 
4 fr. en plus.

MOULES A PAIN
c a rr é s  ou ovales

Numéros
GRANDEURS

PRIX jLargeur
cm.

Longueur
cm.

Hauteur
cm.

2 1 0 16 3 2 1 0 6 frs.
2 1 1 18 3 5 1 0 7 »

; 2 1 2 2 0 40 1 0 8 »
Moules à pain ronds, 30 cm. de diamètre, 

9 fr. pièce
Pelle à enfourner en bois pour pains 

ronds, 27 fr. 50.

Maies en bois
Pour 30 kg de p â te ....................  145 fr.
Pour 40 kg de p â te ....................  165 fr.
Pour 65 kg de p â te ....................  190 fr.

Fours à pain “ L E N T Z ”
de construction galvanisée, extra forte et de dimensions plus grandes, 

pour grandes exploitations agricoles et boulangers.

Numéros PRIX J Numéros PRIX

14 3.120 frs. 17 4.250 frs.
j 15 3.265 . 18 4.550 «

16 j 3 .810 » 1 19 5.125 »
En vernis : 50 fr. en moins. Ces fours sont construits avec hauteur intérieure de 22 cm. 
et porle en fonte de 22x50. Sur demande, hauteur intérieure 27 cm , et porte en fonte 
de 27x62. Supplément de 150 frs.

Ce fours doivent être montés sur place par spécialiste de la maison.
Déplacement du monteur en plus, montage : 5 fr. de l’heure.
Pour boulanger, nous pouvons faire une porte à contrepoids, et l’installation pour 

lumière électrique. Supplément : 550 frs. Thermomètre de rechange : 16 fr. 50 pièce.

Foyers-Fours “ L E N T Z ”
(construction habituelle)

Numéros et Prix 
y compris bouillotte 

en cuivre 
et barre devant

Numéros et Prix 
y compris bouillotte 

robinet en cuivre 
et barre devant

Sapplémen
(construct

Plaque polie 
vernie 

et nickelée

t de Prix
ion luxe)
Plaque polie 

nickelée 
et émaillée

DÉCORS 
Fleurs, Paj'sages 

ou traits

BARRE 
sur 3 côtés

N" Frs. N0» Frs. devant | sur 3 côtés
i l  — 1.460 16 — 1.425 210 frs. 450 frs. 50 frs. 80 frs. 35 frs.
13 - 1.690 18 — 1.680 230 » 480 » 55 - 90 » 40 •
15 — 1.995 20 — 1 .995 255 . 520 » 60 » ; 100 » 45 »

52 — 2.425 315 » 630 » 70 » | 110 » 50 -
Plaque polie, en plus 40 fr. ; pour le n° 52, 45 fr. Sans x-obinet, en moins 20 fr. 
Supplément pour porte de four à pain sur le côté, 30 fr. Robinet à pression,

— bouillotte en cuivre de forte contenance, 30 fr. Suppl. 10 fr.
Pi’ix des tuyaux : le mètre, 9 fr. ; le coude, 8 fr. Bouillotte émaillée, en moins : 50 frs.

Pour les foyers-fours émaillés, indiquer la couleur désirée : blanc, ivoire, bleu clair, marron, vert olive, bleu foncé 
ou noir. La couleur la plus belle et la plus courante est l’ ivoire, Une bouillotte émaillée n’est jamais munie de robinet. 

Supplément pour tablette mobile (i-allonge) de 30 à 40 cm. 60 fr.

Foyers-Fours “ LENTZ ”
Construction spéciale, 2 fours à rôtir et 1 four à pain, y compris bouillotte en cuivi’c,

robinet et barre devant

Numéros PRIX SUPPLÉMENTS 
Plaque polie, vernie, nickelée

SUPPLÉMENTS 
Plaque polie, nickelée, émaillée

54 2.870 frs 315 frs. 670 frs.
56 3.475 • 315 . 735 .
58 4.760 » 315 » —

Plaque polie, en plus : 55 frs. Bouillotte de très forte contenance, en plus : 35 frs. 
Les nos 54 et 56 sont habituellement livx-és tout montés. Bari-e sur 3 côtés en plus, 55 fr. 
Le n° 58 doit êti'e monté surplace, montage en plus ; ce même n° ne peut être livré 

émaillé, vu son poids élevé et ses dimensions.
La poi'te du four à pain aux nns 54 à 58, est toujours sur le côté opposé à la buse. 
Pxix des tuyaux : le mètre, 9 frs. ; le coude, 8  frs. Robinet à pression, supplément 1 0  frs. 
Un des fours à rôtir peut êtx'e tx’ansformé en chauffe-assiettes avec supplément : 40 frs.

-  1 -  N° 46 - 9-32 - 2000



Tarif franco n° 40 correspondant au catalogue “  Edition C H A R C U T I E R S
Tous escompte, remise ou commission sont calculés sur le prix net, c’est-à-dire le port déduit

Four à un étage au bois
avec is o le m en t spécia l

U L T IM H E A T ®  
ISEUM

C H A R C U T IE R S ,  P A T IS S IE R S
permettant de cuire plusieurs fournées 

sans réchauffer

Numéros 20 1.375 frs.
21 1.410 .
22 1.530 .
23 1.785 .
24 1.440 .
25 1.770 .

.26 1.895 .
27 1.895 .

» 28 2.205 .

29 2.080 .
30 2.360 .
31 2.325 .
32 2.745 .
33 2.740 .

Construction galvanisée.

En vernis en m o in s.................... 50 frs.
Construction spéciale.................. 85 frs.
Porte largeur du f o u r ...............  38 frs.

Four à deux étages au bois
Numéros 500 2.070 frs.

» 501 2.210 .
. 502 2.200 .
. 503 2.385 .

503 B 2.300  .
. 504 2.745 .

505 3.525 . 1

Pyromètre en p lu s...........  net 160 frs.
Prix des plaques suivant dimensions.

Four à un et deux étages
à c h a u ffa g e  con tin u

Numéros 1 étage 2  étages

6 0 1 2.255 frs. 2 .820 frs.
6 0 1  B 3.120 . 3 .840 .
6 0 2 3.120 . 3 .840 .
6 0 3 3.900 . 4 .805 .
6 0 4 7.120 .

Pyromètre compris.

ooH/u ouni ^cut/Uico oui xv jpx x a îxvt) v vox o u n e  xc |tux t u tu u u *

F U M O IR S  F U M O IR S  -SÉcTOtfïf
Numéros GALVANISÉS VERNIS

23 565 frs. 460 frs.
24 695 . 600 .

25 ou 250 840 . 750 .
26 ou 260 895 . 795 .
27 ou 270 980 . 870 .
28 ou 280 1.065 . 960 .
29 ou 290 1.175 . 1.055 .
30 ou 300 1.445 . 1.310 .

31 ou 310 950 . 850 .
32 ou 320 1.025 . 930 .
33 ou 330 1.145 . 1.035 .
34 ou 340 1.275 . 1.145 .
35 ou 350 1.445 . 1.295 .
36 ou 360 1.680 . 1.510 .
37 ou 370 1.850 . 1.650 .
38 ou 380 2.275 . 2 .100 .

Numéros PRIX

G . 2 5 1.110 frs.
.  2 6 1.165 .
.  2 7 1.245 .
.  2 8 1.340 .

.  3 1 1.320 .

.  3 2 1.395 .

.  3 3 1 525 .

.  3 4 1.650 .

Construction galvanisée.

AUTRES DIMENSIONS 
PRIX SUR DEMANDE

Les accessoires livrés gratuitement 
sont mentionnés sur les prospectus.

Les n°s 23 à 38 fument lentement (6 à 15 jours) 
et conviennent aux cultivateurs.

Les nos 250 à 380 fument rapidement 
et conviennent aux charcutiers.

Crochets à viande étamés
la douzaine: 12 francs

TUYAUX
Prix : 6 à 10 frs. le mètre 

i suivant diamètre.

F O U R N E A U -FO U R
avec une marmite, barre devant, bouillotte en cuivre, robinet.

CU ISEUR A JAMBONS

Thermomètre spécial : 40 francs. — Sans panier à viande, en moins : 250 francs.

P r ix  pour Fo urneau -Four à deux m arm ites
2 . 8 0 0  à 3 . 0 0 0  frs. franco  gare, suivant construction.

Pour faire devis veuillez préciser: La longueur et la largeur du fourneau désiré, la conte­
nance des m arm ites, si celles-ci doivent être en fonte, alum inium  ou étamées. Avec ou sans 
four à galantine à retour de flamme.

Numéros
PRIX

avec four maçonné 
en

briques réfractaires

PRIX
avec four tôle 

ou étuve
Plaque polie

Bouillotte et 
garnitures nickelées 

plaque polie

60 1.850 frs. 1.390 frs. 40 frs. 230 frs.
62 2.300 » 1.600 » 40 » 255 »
63 2.650 »> 2.080 » 45 » 315 »

Numéros 1 150 litres environ 1.410 frs. J Y compris

» 2 200 — 1.520 » > étuve et panier à viande

» 3 250 — 1.590 » ] étamés

F o i  I I l - F n i  1tf* ĉ e *l 160 sur 84 de large avec deux marmites de 30 à 80 litres avec un grand .0  CCH fp
* v  d  I I I C O  U  r O U I  four maçonnné dans le bas, livré tout monté, franco  gare, au prix d e .................... u .U u U  II •

-  2 —



T A R IF  N° 23 A. Déoart. Avis im p o r ta n t .— Les prix ci-dessous sont d. partusine,
■ F  ■ ------------------------------ port à la charge de l’acheteur. ULTIMHEAT®

! VIRTUAL MUSEUM

Cuisinière noire “ LENTZ ” à hauts pieds et modèle vosgien, sans étuve~

Numéros
PRIX

Vernie noire avec réservoir cuivre 
barre devant. Sans les marmites.

SUPPLÉMENTS DE PRIX
Plaque polie Plaque polie, portes, garnitures 

et bouillotte nickelées Barre nickelée sur trois côtés

22 et 43 A 530 frs. 40 frs. 150 frs. 30 frs.
25 et 46 A 660 » 40 » 150 » 35 »
29 et 47 A 780 >» 40 >» 180 » 40 »
30 et 48 A 920 » 40 »» 180 » 45 »

Marmite en fonte avec couvercle : 30 fr. pièce. — Robinet ordinaire, en plus : 25 fr. — Robinet à pression : 35 frs.

Cuisinière noire “ LENTZ ”, avec étuve
Numéros

PRIX SUPPLÉMENTS DE PRIX
Plaque polie, portes, garnitures 

et bouillotte nickeléesbarre devant Plaque polie Barre nickelée sur trois côtés

32 625 frs. 40 frs. 180 frs. 30 frs.
35 725 » 40 »> 180 -> 35 >.
39 845 » 40 » 200 » 40 »
40 970 » 40 » 200 » 45 >•>
41 1.450 » 45 » 300 » 50 »

Robinet, en plus : 25 frs. — Robinet à pression : 35 frs.

C uis in iè res
à hauts pieds ou mod. vosgien

sans étuve

ém aillées “ L E N T Z
avec étuve

Numéros

PRIX
Émaillée sur trois côtés 

et nickelée avec la 
plaque polie.

Sans marmites. Sans 
charbonnier roulant

43 et 43 A 840 frs.
46 et 46 A 1.055 »
47 et 47 A 1.135 >.
48 et 48 A 1.285 »

Avec un charbonnier roulant 
en plus : 125 frs.

Cuisinière émaillée “ LENTZ ”
avec deux tiroirs roulants pour bois et charbon

Numéros
PRIX

Emaillée sur trois côtés 
barre devant, garnitures 

nickelées. 
Plaque polie.

Numéros
PRIX

Emaillée sur trois côtés, 
bouillote, barre devant 
et garnitures nickelées. 

Plaque polie.

SUPPLÉMENTS DE PRIX
pour cuisinières émaillées

Décors devant Décors
sur trois côtés

Barre
sur trois côtés

42 895 frs. 51 1 .095 frs. 40 frs. 65 frs. 30 frs.
45 1.105 » 53 1.305 » 50 » 80 » 35 »
49 1.190 » 55 1.390 » 55 » 90 » 40 »
50 1.340 » 57 1.540 » 60 »» 100 » 45 »

Avec un charbonnier roulant 
et une étnve. 

Supplément : 135 frs.

M arm ites  en fonte, la pièce : 30 frs.

Robinet, en plus : 25 frs. — Robinet à pression : 35 frs.

Tablette mobile (rallonge) de 30 à 40 cm. 
Supplément de prix : CO frs.

Tonneaux à purin
SÉR IE N° 1

Numéros PRIX

î 460 frs.
2 520 »
3 540 »
4 560 »
5 600 »
6 630 »
7 660 »
8 725 »
9 775 »

10 810 »
11 900 »
12 930 »
13 1.090 »
14 1.320 »
15 1 .530 »
16 1.680 »
17 1.930 »

L E N T Z ” galvanisés
S É R IE  N° 2

Numéros PRIX

21 530 frs.
22 550 »
23 560 »
24 590 »
25 685 »
26 715 »
28 830 »
29 905 »
30 1.055 »

Supplément
pour système permettant 

d’ouvrir le tonneau 
par devant...........  80 frs.

S éch o ir de Ménage “ L E N T Z  ”
pour fruits et légumes. P r ix : 190 frs.

Pour Pétrins mécaniques, Écrémeuses, Scies à ruban, Machines 
à laver, Herses, Coupe-racines, Pompes, etc.

Demander Prospectus spéciaux avec Prix.

Cuiseur à vapeur “L E N T Z ”
Numéros

PRIX
Étuve vernie Étuve galvanisée

102 375 frs. 430 frs.
103 425 » 485 »
104 445 » 515 »
105 580 » 640 »»
106 610 » 670 »
107 685 » 755 »»
108 820 » 945 »

Y compris 1 mètre de tuyau et 1 coude. 
Grille à grain, en sus : 45 frs.

Buanderie ‘‘ LE N TZ ” étuve galvanisée ou vernie

Numéros
PRIX CHAMPIGNON

en susÉtuve galvanisée Étuve vernie

120 335 frs. 305 frs. 35 frs,
121 355 » 320 » 35 »
122 385 »» 350 » 35 »
123 . 420 » 375 » 40 »
124 475 » 425 >» 40 »
125 525 »> 480 » 45 »»

Y compris 1 mètre de tuyau et 1 coude.
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AVIS IMPORTANT

Pour passer votre commande donnez-nous les renseignements suivants :

POUR FOUR A PAIN ET FOUR CHARCUTIER A UN ÉTAGE.

U L T IM H E A T ®  
V IR T U A L  M U SE U M

10 —  Le numéro du catalogue ;
2° — Construction vernie ou galvanisée ;
3° — Avec ou sans thermomètre ;
4° — Avec tringle pour ouvrir la buse par devant (Cet accessoire est gratuit). 
5° — Votre gare d’arrivée (Livraison 10 à 13 jours).
6° — Délai de livraison et mode de paiement choisi.

La livraison des foyers-fours et cuisinières “ L E N T Z  ” non émaillés, de modèle courant, peut être faite dans 10 
à 20 jours après la commande.

La livraison de nos cuisinières et foyers-fours émaillés “ L E N T Z  ”, demande toujours 3 à 4 semaines ; cependant 
pour les clients pressés, nous avons toujours disponibles les modèles suivants :

N° 45 à étuve 9 0 X 6 8  ( émaillées ivoire sur 3 côtés, sans décors, tuyau à droite ou à gauche, avec ou sans 
N° 49 à étuve 100X 76 ( robinet.

En passant commande d’une cuisinière ou foyer-four “ L E N T Z  ’ il est indispensable de nous donner les 

renseignements suivants :

1 ° Le numéro porté au catalogue ;
2° Buse à droite ou à gauche (jamais au milieu) ;
3° Bouillotte dessus bombé ou plat ou à fleur de la plaque ;
4° Avec ou sans robinet (robinet ordinaire ou à pression) ;
5" Barre devant ou sur les trois côtés ;
6° Pour la cuisinière émaillée, désignez la couleur désirée ;
7° Votre gare d’arrivée et le mode de paiement choisi.

Conditions de paiement. (Remplir un bon de commande imprimé.)

1 ° Dans la huitaine après réception à 2°/> d’escompte ;
2° 30 jours net, ou moitié après réception et le reste en 60 jours ;
3° Jusqu’à 6 mois, date de la facture, par traites mensuelles avec 1 % d’intérêt par mois, après 60 jours.

ÆKTZ

Veuillez adresser toutes correspondances et commandes aux “  ÉTABLISSEMENTS J .  L E N T Z  ”

B U R E A U  C O M M E R C I A L  : 7 .  R u e  d e  B e l f o r t ,  â N A N C Y  (M .-& -M .)
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